Zalgcznik nr 1 do SIWZ

OSWIADCZENIE

Skladajac oferte o zaméwienie w postgpowaniu prowadzonym w trybie przetargu
nieograniczonego na $wiadczenie ustug zwigzanych ze zorganizowaniem i prowadzeniem
calodziennego zywienia pacjentow Zamawiajgcego oraz prowadzenia kawiarni i sklepiku ,
bedac przedstawicielem(mi) Wykonawcy (nazwa firmy/imig i nazwisko)

o$wiadczamy, 7e spelniamy warunki udzialu w postgpowaniu okreslone w art. 22 ust. 1
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych (tj. Dz. U. z 2013 r. poz.
907 z p6zn. zm.), dotyczace:

1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa nakladaja obowiazek ich posiadania;
2) posiadania wiedzy i doswiadczenia;
3) dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zaméwienia;
4) sytuacji ekonomicznej i finansowe;.

caposmsonsny UL sisss RS (podpis i imienna pieczgé
upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy)
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Zalgcznik nr 2 do SIWZ

OSWIADCZENIE

Dane Wykonawcy (nazwa firmy/imi¢ i nazwisko) i adres Wykonawcy :

(w przypadku Wykonawcéw wystepujacych wspolnie nalezy wymieni¢ wszystkich
Wykonawcow)

Skladajac oferte w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego na swiadczenie
ustug zwigzanych ze zorganizowaniem i prowadzeniem calodziennego Zywienia pacjentow
Zamawiajacego oraz prowadzenia kawiarni i sklepiku , o$wiadczamy, ze brak jest podstaw
do wykluczenia nas z powodu niespetnienia warunkow okreslonych w art. 24 ust. 1 ustawy z
dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z pozn.
zm.).

caonanmvesnan OTIIEE e snesssansessnmsrssssiisl (podpis i imienna pieczgé
upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy)
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Zalgcznik nr 3 do SIWZ
OFERTA

S oreoiriooee e SHTONA  IGIEIDBIOWE caisiasisannesaani
WOIBWOZEWAE i connpmmumaiiianismiies

Nazwa i siedziba Zamawiajacego: SP ZOZ Szpital Specjalistyczny MSW w Otwocku,
05-400 Otwock, ul. B. Prusa 1/3.

W odpowiedzi na ogloszenie o zamOwieniu w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia
publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na swiadczenie ustug
zwiazanych ze zorganizowaniem i prowadzeniem calodziennego Zywienia pacjentow
Zamawiajacego oraz prowadzenia kawiarni i sklepiku , oferuj¢ realizacje zamowienie przy
uwzglednieniu szacowanej do wyliczen przez Zamawiajacego ilosci 116960 catodziennych
positkéw w okresie trwania umowy przyjetym na pelne 24 miesigce oraz ponizszych
proponowanych przez nas stawek:

A) jeden dzien zywieniowy jednej osoby przy diecie podstawowej (osobodzien) za

IWOtE: ..scocimmnasancens z! brutto;

B) jeden dzien zywieniowy jednej osoby przy diecie lekkostrawnej (osobodzien) za
kwotg: ...........zI brutto;

C) jeden dzien zywieniowy jednej osoby przy diecie cukrzycowej (osobodzien) za
KWOLE: osisisivivinsnainvinsnsuvsvsrvsosvoss z1 brutto;

D) miesigczny czynsz za wynajem pomieszczen (367,12 m2) w ktorych realizowane

maja byé przedmiotowe uslugi za kwote: ..... zI netto + podatek VAT, tj. razem:
...................................... zl brutto;

E) miesieczny czynsz za wynajem pomieszczen przeznaczonych (45 m2) na
prowadzenie kawiarni i sklepiku za kwote: ..... zl netto + podatek VAT, tj. razem:
...................................... zl brutto

obliczajae wedlug wzoru:

Cena oferty = {( 80 410 x A) + (253585 xB)+ (10965xC ) }— (24 xD) - (24 xE) za
kwote:
........................... zl brutto

Stownie:

-----------------------------------------------------------------

zlotych brutto z podatkiem VAT

Oferuj¢ wsad do kotta w kwocie netto............. zi
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Warunki platnosci - 30 dni od daty otrzymania przez Zamawiajgcego prawidlowo
wystawionej faktury.

Zobowigzuje sie zrealizowa¢ zamowienie w terminie okreslonym w SIWZ.
Os$wiadczam, ze zapoznatlem(am) sie z SIWZ udostgpniona przez Zamawiajacego i nie
wnosze do niej zadnych zastrzezen.

Os$wiadczam, ze uwazam sie za zwigzanego(a) niniejsza oferta przez okres wskazany przez
Zamawiajacego w SIWZ.

W przypadku wyboru naszej oferty zobowiazuj¢ si¢ do podpisania umowy zgodnie z
zalgcznikiem nr 7, nr 8 i nr 9 do SIWZ z uwzglednieniem zaproponowanych danych
ofertowych w terminie i miejscu okreslonym przez Zamawiajgcego.

Oferta zawiera na stronach od ... do ... informacje stanowiace tajemnice

przedsiebiorstwa w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu

nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503 z poézn. zm.). Informacje te

zawarte sg i zabezpieczone stosownie do opisu znajdujacego si¢ w pkt 14.1 SIWZ, ponize;

przedstawiam stosowne uzasadnienic zastrzezenia informacji stanowigcych tajemnice

przedsigbiorstwa:

stanowig one:

- * informacje techniczne przedsigbiorstwa i w stosunku do nich podjeto nastgpujace
niezbedne dzialania w celu zachowania ich poufnosci: ...........ccooieiiiiiiiiiiiiin,

—  * informacje technologiczne przedsigbiorstwa i w stosunku do nich podje¢to nastgpujgce
niezbedne dzialania w celu zachowania ich poufnosci: ...l

- * informacje organizacyjne przedsi¢biorstwa i w stosunku do nich podj¢to nastepujace
niezbedne dzialania w celu zachowania ich poufnoseci: ...
- * inne informacje posiadajgce wartos¢ gospodarcza i w stosunku do nich podjeto
nastepujgce niezbedne dzialania w celu zachowania ich poufnosci: .......................

Jednoczeénie o o$wiadczam, iz ww. informacje nie zostaly ujawnione do wiadomosci
publiczne;j.

*niepotrzebne skreslic
& L T L R a5 O
(poda¢ nazwe banku i nr rachunku bankowego lub w przypadku gwarancji odbior osobisty lub
wskazanie adresu, na ktéry ma by¢ odestana gwarancja)
Do oferty zalaczam nastepujace dokumenty:

ceverereenes ANIA cevieec e (podpis i imienna piecze¢
upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy)
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Zalgcznik nr 4 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Posilki oraz ich wydawanie:

1 38 .»1.Przedmiotem zambwienia jest $wiadczenie wuslug zwigzanych ze
zorganizowaniem i prowadzeniem calodziennego zZywienia pacjentow Zamawiajgcego oraz
prowadzenie kawiarni i sklepiku, ktére zgodnie z Zatacznikiem nr 2 Rozporzadzenia Prezesa
Rady Ministrow z dnia 28 stycznia 2010 r. w sprawie wykazu ustug o charakterze
priorytetowym i nie priorytetowym (Dz. U. z 2010 r. Nr 12, poz. 68) okreslone zostaly jako

ushugi nie priorytetowe w kategorii nr 17.”

2, Wykonawca, jako profesjonalista, zobowigzany jest realizowa¢ przedmiotowe ustugi
z zachowaniem nalezytej starannosci, zgodnie z postanowieniami niniejszej SIWZ oraz w
szczegdlnosci obowigzujagcymi w tym zakresie przepisami prawa. Wynikajace z
obowigzujgcych przepisow prawa wymogi dotyczace $wiadczenia ustug bedacych
przedmiotem tegoz postgpowania sa wiazace dla Wykonawcow, a ich nie zawarcie w
niniejszej SIWZ nie zwalania Wykonawcow z obowiazku ich dopelnienia.

3. Przedmiotowe ustugi beda realizowane co dziennie, przez okres 24 miesiecy, jednak

nie wezesniej niz od dnia 01 kwietnia 2015 . .

4, Zamawiajacy szacuje ilo$¢ pacjentow na poziomie: ok. 160 oséb dziennie z zgodnie

z ponizszymi, przyjetymi do wyliczen, szacunkowymi zalozeniami Zamawiajacego:
1) umowa na okres od 01.04.2015 r. do 31.03.2017 r.

2) w 2015 roku - 275 dni (od 01.04. do 31.12.2015r.)

3) w 2016 roku - 366 dni (od 01.01. do 31.12.20161.)

4) w2017 roku-90dni (od 01.01. do 30.03.2017 r.)

5) taczna ilo$¢ dni 731 dni w okresie od 01.04.2015 r. do 31.03.2017 r.
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= W okresie 01.04.2015 1. - 31.03.2017 r. - zaloZenie 160 os6b (pacjentow) dziennie
6. Laczna ilos¢ calodziennych positkow - 116 960

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do jednostronnego zwigkszenia lub zmniejszenia
przedmiotu zamdwienia (ilo$ci positkow w zaleznosci od liczby pacjentow) bez mozliwosci

roszczen ze strony Wykonawcy z tego tytutu.

Z. Wykonawca zobowigzany jest przygotowywa¢ positki, zachowujagc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie warunkéw produkcji oraz dotyczace personelu w
oparciu o system HACCP — zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225 z p6zn. zm.) oraz Rozporzadzeniem (WE) nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny srodkow

spozywczych.

8. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ przestrzeganie obowigzujacych norm
zywieniowych, odpowiedniej wartosci odzywczej positkow, racji pokarmowych 1 doboru
produktow - zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie i
obowigzujacych norm, z uwzglednieniem mozliwosci realizacji indywidualnych diet, a takze
przygotowywaé positki o wysokiej wartosci kulinarnej i estetycznej. Przewiduje si¢
spotkanie przedstawiciela Zamawiajgcego z dietetykiem Wykonawcy przed datg rozpoczgcia

dostaw positku w celu ujednolicenia oczekiwan stron.

9. Wykonawca zobowigzany jest do sporzadzania jadlospisow w formie tzw.
dekadowki (10-dniowy jadlospis). Jadlospis musi zawiera¢ proponowane menu, gramature,
wartos¢ odzywcza wszystkich potraw oraz warto$¢ dzienng wadu do kotla w rozbiciu na
kazdy dzien przedstawionego jadlospisu wyzywienia dziennego, wykaz produktow uzytych
do przyrzadzenia positku i gramature gotowych potraw, z obliczong wartosciag odzywcza
(energia, biatko, tluszcze, weglowodany, wapn, zelazo, wit. C, blonnik) wszystkich potraw i
zosta¢ przedstawiony Zamawiajgcemu z 4-dniowym wyprzedzeniem. O akceptacji
jadlospisow Zamawiajacy poinformuje w ciggu 2 dni roboczych. W razie zastrzezen do
jadlospisu  Wykonawca przedstawi alternatywne positki. Ewentualne zmiany w
zaakceptowanych jadlospisach Wykonawca moze wprowadzi¢ po uprzedniej konsultacji z
przedstawicielem Szpitala lub osoba zastepujaca. Zamawiajacy zastrzega sobie tworzenie

diet specjalnych dla wymagajacych tego pacjentow.



10.

Do kazdego positku wymagane sg dodatki w postaci surowek lub warzyw lub

owocow sezonowych dostosowanych odpowiednio do diety.

kL

12.

Obiady musza by¢ gorace i przygotowywane w dniu ich wydania.

Positki obiadowe oraz inne przygotowywane na cieplo nie moga zawiera¢ przypraw

z glutaminianem sodu (np. kostki rosolowe, itp.).

13.

Obiady muszg by¢ urozmaicone, te same potrawy nie moga si¢ czesciej powtarzac

niz raz na 10 dni. Migsa w jadlospisie tygodniowym powinny zaklada¢ podzial: 2 razy w

tygodniu — mieso mielone, 2 razy w tygodniu migso gulasz, 2 razy w tygodniu cala porcja

migsa, 1 raz w tygodniu ryba.

14.

W niedziele i $wieta dodatkowo serwowany bedzie podwieczorek/deser w kazdej

diecie.

15,

Dla $niadan i kolacji udzial wedlin wyzszej jakosci , w tym wieprzowych (szynka,

baleron, poledwica, itp.) wynosi okolo 30 %; udzial wedlin $redniej jakosci, w tym

drobiowych (kielbasy: szynkowa, podwawelska, torunska, krakowska, kanapkowa, itp.)

okolo 50%; udzialu wedlin nizszej jakosci (pasztety, wedliny podrobowe, itp.) okoto 20%.

16.

il

Wyklucza si¢ serwowania puree ziemniaczanego na bazie suszu.

Positki w chwili podania muszg posiada¢ temperatur¢ nie nizsza niz: zupa temp.

80°C, drugie danie temp. 70 ° C, gorace napoje temp. 85 ° C.

18.  Diety obowigzujace, tj.:
. Wartos¢ Zawartos¢ Zawartos¢ | Zawartosé
Lp. | Rodzaj diety Ilas.c ) energetyczna | bialka tluszezu weglowodan
positkéw |y cap) (%) (%) ow (%)
1. podstawowa 3 2600 10-15% 20-35% 50-70%
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2 lekkostrawna 3 2400 10-15% 20-35% 50-70%

3. | cukrzycowa 5 1800 10-15% 30% 50-60%

19.  Dieta lekkostrawna powinna zawiera¢: biale pieczywo, chude migso i wedliny, sery,
warzywa rozdrobnione, podgotowane (buraki, marchew) z wykluczeniem warzyw
ciezkostrawnych (kapusty kwaszonej. ogérkéow konserwowych), wzdymajacych (fasola,

groch).

20. Zamawiajacy zastrzega, iz koszt wsadu do kotla nie moze by¢ nizszy niz 8,40 z

netto.

21.  Przewiduje sie calodzienng racj¢ pokarmowa (jeden dzien zywieniowy jednej osoby -

osobodzien) roztozong na:
a) posifki diety podstawowej w szacunkowej ilosci 80410

Positki powinny zapewnia¢ pokrycie zapotrzebowania na energi¢ z uwzglednieniem

podziahu:

Sniadanie:— 30%,

Obiad:— 45%,

Kolacja:— 25%,

b) posilki diety lekkostrawnej w szacunkowej ilosci 25585

Positki powinny zapewnia¢ pokrycie zapotrzebowania na energi¢ z uwzglednieniem

podziatu:
Sniadanie: — 30%,
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Obiad: — 45%,
Kolacja: — 25%,
c) positkow diety cukrzycowej . w szacunkowe;j ilosci 10965

Positki powinny zapewnia¢ pokrycie zapotrzebowania na energie z uwzglednieniem

podziatu:

Sniadanie: — 20%,

I $niadanie: - 10%
Obiad: — 45%,
Podwieczorek: - 10%
Kolacja: — 15%,

co stanowi wartos¢ calodziennego zapotrzebowania energetycznego na poszczegolne

posifki.
Zupy mleczne (do $niadania) i obiadowe wydawane w wazach w nielimitowanych ilosciach.

22.  Wykonawca umozliwi zaméwienie dla poszczegdlnych pacjentow tylko wybranych
oddzielnie positkow ( np. w sytuacji przyjecia pacjenta po godzinach wydawania $niadan,
uwzgledniajac wydanie przyjetemu pacjentowi tylko obiadu oraz kolacji, bez koniecznosci
liczenia pelnego dnia Zywieniowego — osobodnia) przy uwzglednieniu proporcji ceny
zestawu $niadaniowego i kolacji po Y kwoty oraz ceny zestawu obiadowego 2 kwoty

przyjetej za pelny jeden dzien zywieniowy jednej osoby - osobodzien.

23.  Wykonawca zobowiagzany jest do zapewnienia odpowiedniej ilosci plynow w ciggu
dnia). Do kazdego positku przewidziane jest min. 250 ml plynéw. Zamawiajacy oczekuje
niestodzonych napojow dla wszystkich pacjentéw. Napoje beda stodzone przez pacjentow
podczas dystrybucji positkow. Cukier dostepny bedzie codziennie, oddzielnie do $niadania,
obiadu 1 kolacji dla kazdego pacjenta, w ilosci wlasciwej dla liczby pacjentéw w danym dniu

—min. 45 g na osobe.
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24.  Wykonawca zobowigzuje si¢ do urozmaicania positkow z uwzglednieniem
sezonowosci i tradycji, w tym m.in. srod¢ popielcowa, Wielki Piatek, Wigili¢, Swiat Bozego
Narodzenia, Wielkanocy, Sylwestra czy tlustego czwartku (potrawy swigteczne wywodzace
si¢ z tradycji kuchni polskiej z uwzglednieniem ciast)

25.  Wykonawca zobowigzany jest do wydawania positkow w stolowce dla pacjentow
chodzacych i dostarczenia positkow do stolika pacjentow z dysfunkcjami narzadéw ruchu

oraz bezposrednio dostarczania positkow dla pacjentéw pozostajacych w oddzialach.

26.  Positki dostarczane bezposrednio dla pacjentéw pozostajacych w oddziatach beda
podawane w jednorazowych termoizolacyjnych pojemnikach utrzymujgcych odpowiednia
temperature od 50 °C do 75 °C, nie powodujacych ubytku objetosci positkow ( nie rozlewaly
si¢ 1 nie wylewaly z pojemnika) z oznakowaniem diet 1 oddzialéw, w godzinach wydawania

positkow okreslonych dla kazdego oddziatu.

27. Wykonawca zapewni pracownikom odpowiednie schludne, czyste, biale uniformy 1
zobowigze ich do stalego posiadania przy sobie aktualnej Ksigzeczki Zdrowia dla celow

Sanitarno — Epidemiologicznych

28. Wydawanie positkow bedzie odbywac si¢ w nastepujacych godzinach:
Sniadanie — godzina 7.30 — 8.30

IT $niadanie — godzina 9.30 — 10.30

Obiad— godzina 12:30 - 13:30

Podwieczorek — godzina 14.30-15.30

Kolacja—17.00 — 18.00

29.  Godzina i forma zgloszen codziennych raportéw ilosci positkdw na dzien nastepny
zostanie ustalona przez Zamawiajacego i Wykonawce po podpisaniu umowy. Zamawiajacy
ma prawo do zmiany zamowienia w ciggu dnia pod wzgledem ilosci positkéw i rodzajow
diet, z uwagi np. na niezaplanowane przyjecie lub wypis pacjenta (na 3 godziny przed
kazdym positkiem, przy uwzglednieniu godzin ich wydawania podanych w pkt. 28
powyzej).
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30. Wykonawca ma obowiazek wydawaé posilki na estetycznej zastawie stolowej —
porcelit i itp., sztuéce estetyczne ze stali nierdzewnej. W miar¢ eksploatacji Wykonawca
bedzie wymienial te zuzywajace si¢. Nie dopuszcza si¢ stosowania naczyfn i sztuccow

jednorazowych.

31.  Wedlina do $niadania i kolacji bedzie porcjowana przez Wykonawce, w postaci

pelnych plastrow. Nie dopuszcza si¢ podawania scinkow i koncéwek wedlin i seréw zoltych.

32. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia i stalego uzupelniania rezerwy

produktow spozywezych, na okolicznosé braku lub pomytki w naliczeniu porcji.

33. W razie nadzwyczajnej sytuacji, skutkujgcej czasowym brakiem mozliwosci
wywiazania si¢ przez Wykonawce z obowiazku realizacji ustug, Wykonawca we wiasnym
zakresie zobowigzany jest zapewni¢ zastepcze wyzywienie pacjentow, zgodnie z warunkami
umowy, bez dodatkowych kosztow dla Zamawiajacego, po wezesniejszym poinformowaniu

i uzgodnieniu z Zamawiajgcym.

34.  Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wlasciwego poziomu

sanitarnego zZywienia oraz za jakos¢ oferowanych positkow t:

a) odpowiednia gramatura,

b) wartos¢ energetyczna i odzywcza,

c) wlasciwe walory smakowe 1 estetyczne,

d) czystos¢ mikrobiologiczng serwowanych potraw,
e) dobor wiasciwych surowcow,

f) dobor wlasciwych procesow technologicznych

2) zgodny z oferta wsad do kotla

Kontrola Zamawiajacego:

L Wykonawca odpowiedzialny jest za calkowity proces mycia wszelkich pojemnikow,

szklanek, zastawy, sztuécow. Pojemniki, zastawa, szklanki i sztuéce przeznaczone dla
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Zamawiajacego nie beda uzywane na potrzeby innych kontraktow realizowanych przez

Wykonawcg.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli zapiséw z mycia i dezynfekcji ww.

pojemnikow, szklanek. zastawy 1 sztuc¢cow.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do sprawdzania stanu wykonania Umowy i

zglaszania ustnie, badz w razie koniecznosci na pismie, wszelkich zastrzezen.

4. Zamawiajacy ma prawo do kontrolowania gramatury ilosci dostarczanych positkow
zgodnie z jadlospisem oraz kontrolowania prawidlowosci wykonania umowy i sporzadzania

protokotfu kontroli.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli pod wzgledem sanitarno —

epidemiologicznym pomieszczen wynajmowanych przez Wykonawce.

6. Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia Zamawiajgcemu dokonywania
biezacej oceny jakosci podawanych positkow, a Zespotowi Kontroli Zakazen Szpitalnych
umozliwienia kontroli pod wzgledem sanitarno — epidemiologicznym. W tym celu
Wykonawca zobowigzany jest do udostepnienia nicodplatnie upowaznionemu

przedstawicielowi Zamawiajacego jednej porcji kazdego positku.

4 Wykonawca zobowiazany jest na kazde zadanie Zamawiajacego do przedstawienia
aktualnego zaswiadczenia Panstwowej Inspekcji Sanitarnej MSW na obszarze woj.
mazowieckiego o nadzorze 1 spelnieniu warunkow sanitarnych, dotyczacych produkcji
positkow oraz aktualnych zaswiadczen i1 badan pracownikow zgodnie z obowigzujacym

prawem.

8. Wykonawca przedstawi na kazde zadanie Zamawiajgcego wyniki badan
mikrobiologicznych w zakresie skutecznosci mycia i dezynfekcji sprzetu stuzacego do
produkcji przedmiotu zamoéwienia. Badania przeprowadzane sa co najmniej 1 raz w roku

kalendarzowym na koszt Wykonawcy.

9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu do wszelkich atestow, deklaracji

zgodnosci 1 innych dokumentéw potwierdzajacych jakosé/rzetelnos¢ wykonywanej ustugi.



10.  Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcow, przebiegu
procesow technologicznych, norm dziennych racji pokarmowych, prawo kontroli zgodnosci
rodzaju positku z wymagang dieta i menu oraz kontroli wielkosci dostarczanych porcji. W
celu realizacji uprawnien kontrolnych Zamawiajacy bedzie mial prawo wstepu do
pomieszczen, w ktorych Wykonawca przygotowuje positki w kazdym czasie w trakcie

trwania umowy, a Wykonawca ma obowigzek pomieszczenia te Zamawiajagcemu w tym celu

udostepnic.
11.  Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia osobie wskazane] przez
Zamawiajacego dokonywania biezacej organoleptycznej i wagowej oceny jakosci

podawanych positkow. Wiaze sie¢ to z codziennym dostarczaniem porcji degustacyjnej
ztozonej z pelnego positku przyjetego na dany dzien. Bedzie ona oznaczona i oddzielnie
zapakowana. Dostarczana porcja degustacyjna bgdzie odwzorowaniem diety w danym dniu

wskazanej przez Zamawiajacego.

12.  Uwagi dotyczace nienalezytego wykonania ustugi przez Wykonawce wpisywane
beda do zeszytu uwag znajdujacego si¢ u osoby wyznaczonej przez Zamawiajacego.
Kontrola, o ktorej mowa w SIW/Z powyze] winna by¢ przeprowadzana w obecnosci
przedstawiciela Wykonawcy. Zamawiajacy ma prawo odmowié przyjecia dostarczonych do
oddzialu positkéw. jezeli: opakowanie bedzie uszkodzone, temperatura positku bedzie
mniejsza niz 50° C, ilos¢ i rodzaj diet oraz pozostalych positkow bedzie niezgodna z
zamoOwieniem, positek bedzie niepelny(brak skladnika positku lub jego czeéci). Reklamacje
beda zglaszane pisemnie na "Karcie reklamacji positkow" potwierdzanej przez pracownika
Wykonawcey i1 po stronie Zamawiajacego przez pielegniarke/pielegniarke koordynujaca
oddziatu, ktérego dotyczy reklamacja. Karty reklamacji pracownik Wykonawcy przekazuje
osobom odpowiedzialnym za przyjmowanie reklamacji. Wykonawca do przyjmowania
reklamacji wyznacza : Pana/ Panig (imi¢ i nazwisko .......................... Kopia Kkarty
reklamacji pozostaje u pielegniarki/pielegniarki koordynujacej oddziatu, ktérego dotyczy
reklamacja . Wzor "Karty reklamacji opracuje Zamawiajacy. W razie reklamacji positku z
winy Wykonawcy zobowiazany jest on na koszt wlasny do przygotowania positku lub

produktu zamiennego w czasie do 1 godziny od zgloszonej reklamacji

13.  Wykonawca zobligowany jest do wykonywania probek zywnosci i przechowywania
ich w odpowiednich warunkach do celow Sanitarno — Epidemiologicznych. Wykonawca jest

odpowiedzialny za jako$¢ wykonywanej ustugi oraz jej wykonanie zgodnie z wszystkimi
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obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa (z warunkami okreslonymi w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknietego
(Dz.U. Nr 80, poz. 545).

14.  Wykonawca zobowigzany jest udostgpnia¢ Zamawiajacemu na jego zadanie
protokoty z kazdej kontroli Wojewodzkiej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej 1 badania
wody.

15.  Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ cywilna i finansowa za jakosc¢
przygotowywanych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich

przygotowywaniu, mogace mie¢ wplyw na pogorszenie stanu zdrowia pacjentow.

16. Zamawiajacy ma prawo wgladu do kartotek magazynowych oraz faktur zakupu w

celu sprawdzenia wartosci wsadu do kotla.

17.  Wykonawca zobowiazany jest do przedstawienia Zamawiajacemu wyniku badania na
kalorycznosé¢ positkow z poszczegdlnych diet z jednego dnia jadlospisu dekadowego oraz
wynikow badan mikrobiologicznych zywnosci raz do roku. Wykonawca jest zobowiazany
do pokrycia kosztéw raz do roku badan na kalorycznosé positkow i wartosci wsadu do kotla

oraz badan mikrobiologicznych zywnosci.
Pracownicy Wykonawcy:

1. Od Wykonawcy wymaga sie aby zatrudnial przez caly okres umowy
wykwalifikowanych pracownikow tj. na stanowisku dietetyka z doswiadczeniem w pracy w
zywieniu zbiorowym (najlepiej obejmujace zywienie w szpitalach) co najmniej 3 lata.
Wykonawca wskaze takze osob¢ pelnigca obowigzki koordynatora kontraktu tj. osobe
odpowiedzialna za realizacje postanowien umowy ze strony Wykonawcy, w tym za
przyjmowanie zamowien na przygotowywanie positkow dla pacjentow. Wykonawca
zapewni Zamawiajgcemu kontakt z ww. pracownikami Wykonawcy w godzinach 7-14.30

(siedem dni w tygodniu).

2 Wykonawca zaswiadcza, iz jego pracownicy majacy bezposredni kontakt z
przygotowywaniem, gotowaniem i wydawaniem positkow przebyli szkolenia w zakresie

BHP, p/poz, sa odpowiednio przeszkoleni i posiadaja wiedzg¢ z zakresu zywienia zbiorowego
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i dietetyki oraz zasad higieny, a takze zobowigzuje si¢ by jego pracownicy przestrzegali
wszelkich obowigzujgcych przepisbw  minimum sanitarnego, dezynfekcji i higieny
pomieszczen shuzby zdrowia (zgodnie z obowigzujagcymi procedurami | wytyveznymi),
utrzymania czystosci pomieszczen, procedur postgpowania z materialem zakaznym, higieny
osobistej, mycia rgk jako podstawowej czynnosci zapobiegajgcej rozprzestrzenianiu si¢

zakazen szpitalnych, znajomosci diet.

3 Wykonawca zobowigzuje sie do przedlozenia Zamawiajagcemu aktualnych
ksigzeczek zdrowia pracownikéw (badania profilaktyczne, w tym dla pracownikow
zatrudnionych przy zywieniu na nosicielstwo) a takze do zapewnienia posiadania przez

pracownikéw aktualnych szczepien przeciwko WZW typu B i tezcowi.
4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do doskonalenia swojego personelu w dwoch formach:

a) Szkolenie adaptacyjne — dla nowo zatrudnionych pracownikéw (w zakresie
przygotowania do pelnienia nowo powierzonych funkeji, prowadzone w pierwszym

miesigcu zatrudnienia);
b) Szkolenie biezace na stanowisku pracy.
Najmowane pomieszczenia i wyposazenie:

1. Przedmiotowe ustugi musza by¢ realizowane przez Wykonawcg wylonionego w
wyniku niniejszego postgpowania na terenie Zamawiajacego, W pomieszczeniach
przekazanych mu odplatnie przez Zamawiajacego o lacznej powierzchni 367,12 m2
Niezwlocznie po podpisaniu umowy na s$wiadczenie ushlug bedacych przedmiotem
niniejszego postgpowania, pomiedzy Zamawiajacym a Wykonawca zostanie podpisana
umowa najmu pomieszczen wedlug projektu  przekazanego przez Zamawiajgcego,

stanowiacego zatacznik nr 2 do umowy (zatgcznika nr 8 do SIWZ).
2 Wykaz pomieszczen wraz z ich kubaturg stanowi zalgcznik nr 1 do umowy najmu.

3 Wykaz $rodkéw trwalych Zamawiajacego. pozostajacych w przekazywanych

pomieszczeniach stanowi zalgcznik nr 2 do umowy najmu.

4. Zamawiajacy ocenia stan pomieszczen oraz urzadzen na dobry.
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3. Warunki korzystania z przekazanych pomieszczen, czynsz oraz warunki platnosci za
media, okreslone s3 we wzorze umowy, stanowigcym zatacznik nr 2 do umowy (zalacznika

nr 8 do SIWZ).

6. W celu rozpoczecia realizacji przedmiotowych ustug, Wykonawca zobowigzany jest
wykona¢ ewentualne biezace, niezbedne prace dostosowawcze w przekazywanych mu
pomieszczeniach. Wykonawca we wlasnym zakresie, w terminie poprzedzajgcym
przystapienie do umowy, wyposazy kuchnie, zmywalnig i stolowke w caly sprzet niezbedny
do wykonywania ustugi oraz transportu positkow w szczegdlnosci: naczynia, kociotki, sprzet
chlodniczy, wozki, meble, zastawa stolowa itp., w ilodci niezbgdnej do wykonywania
zamoOwienia. Cale wyposazenie kuchni musi spelnia¢ wszystkie wymogi wynikajgce z
odpowiednich przepisow. Zakupiony sprzet zgodnie z obowiazujacymi standardami i

normami winien posiada¢ aktualne dokumenty dopuszczajace do kontaktu z zywnoscia.

% Wskazanym jest, aby Wykonawcy ubiegajacy si¢ o przedmiotowe zamowienie
dokonali wizji lokalnej pomieszczen w celu zapoznania si¢ samodzielnie z ich stanem,
pozostajgcym w nich wyposazeniem i na tej podstawie dokonali ustalenia sprzgtu, ktorego
uzupelnienie bedzie wedlug nich niezbedne dla realizacji ustug zgodnie z wszelkimi
wymogami Zamawiajgcego, jak rowniez prac remontowanych lub innych prac zwigzanych z

dostosowaniem i adaptacjg pomieszczen.

8. Wykonawca zobowigzany jest do wlasciwego uzytkowania, konserwacji i napraw
maszyn oraz urzadzen stanowigcych wilasnos¢ Zamawiajacego na koszt Wykonawcey, jak
rowniez do wystgpienia do Zamawiajacego o wybrakowanie niesprawnej maszyny lub
urzadzenia w przypadku, gdy koszt naprawy przekraczalby aktualna wartos¢ sprzetu lub

urzadzenia.

9. W zwigzku z koniecznoscig zapewnienia cigglosci ustug Wykonawca zobowigzany
jest przygotowaé i wyposazy¢ pomieszczenia kuchni i stolowki w terminie umozliwiajagcym
rozpoczecie Swiadezenia ustlug zgodnym z zapisami umowy. Jednoczesnie Zamawiajacy
informuje, ze obecny Wykonawca ustug zobowigzany zostanie do opuszczenia lokalu w

dniu zakonczenia zawartej z nim umowy.

10.  Zamawiajacy dopuszcza $wiadczenie ustug w formie dowozu positkow przez okres

do 30 dni w przypadku wystgpienia utrudnien zwigzanych z zagospodarowaniem lokalu
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badZz tez wynikajacych z koniecznosci przeprowadzenia drobnych prac remontowych do

jakich zobowigzany jest poprzedni Wykonawca ustug.

Najmowanie pomieszczenia na prowadzenie kawiarni i sklepiku o powierzchni 45 m2

dla pacjentow i personelu Zamawiajgcego

1. Niezwlocznie po podpisaniu umowy na swiadczenie ustlug bedacych przedmiotem
niniejszego postgpowania, pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawca zostanie podpisana
umowa najmu pomieszczenia na prowadzenie kawiarni i sklepiku dla pacjentow 1 personelu
Zamawiajacego, wedlug projektu przekazanego przez Zamawiajacego, stanowiacego

zatgceznik nr 3 do umowy (zalgcznika nr 9 do SIWZ).

2. Wykonawca zapewni odpowiednie warunki sanitarno — higieniczne.

3 Otwarcie kawiarni co najmniej od poniedziatku do piatku nie krocej niz 6 godzin
dziennie.

4. Naklady na modernizacje i aranzacj¢ wnetrza poniesione przez Wykonawce nie

podlegajg zwrotowi.

3. W pomieszczeniu nie ma mozliwosci zorganizowania kuchni, istnieje jedynie

mozliwos¢ odgrzewania positkow.

6. Wykonawca musi uzyska¢ wszystkie wymagane prawem zgody i zezwolenia na

prowadzenie dziatalnosci.

7. W lokalu obowiazuje zakaz sprzedazy i palenia tytoniu oraz zakaz sprzedazy i

spozywania alkoholu.

8. W lokalu obowigzuje zakaz sprzedazy wyrobow spozywczych zawierajacych
alkohol.

9. W lokalu mozna sprzedawac tylko artykuly zywnosciowe, sprzedaz pozostalych

artykulow wymaga zgody Zamawiajacego.

Inne postanowienia:
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i Wykonawca skladajacy oferte w niniejszym postgpowaniu przedlozy podpisane
umowy z firmg wywozacg odpady pokonsumpcyjne (podstawiony na koszt Wykonawcy
odpowiedni kontener) oraz z firma deratyzacyjng 1 dezynsckevina, a w przypadku nie
posiadania takich umoéw, stosowne oswiadczenie, iz w ciggu 10 dni od dnia podpisania

umowy przedstawi aktualnie zawarte umowy z wymienionymi firmami.

2. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow porzadkowych
obowiazujacych na terenie Zamawiajgcego, wynikajgcych z norm powszechnie

obowigzujacych oraz z zarzadzen oséb kierujgcych Zamawiajacego.

3 Wykonawca zobowigzany jest do poddawania si¢ nadzorowi i kontroli Panstwowego
Inspektora Sanitarnego MSW na obszarze woj. mazowieckiego oraz bezwzglednego

zastosowania si¢ do zalecen zawartych w protokotach pokontrolnych i decyzjach PIS MSW.

4. Wykonawca zobowigzany jest do poddania si¢ nadzorowi inspektora ppoz.
Zamawiajacego oraz spelnienia wszystkich warunkéw ochrony ppoz. okreslonych u

Zamawiajacego.

5. Wykonawca zobowigzany jest do placenia kar za nieprzestrzeganie przepisOw
sanitarno-epidemiologicznych, BHP, ppoz., nakladanych przez uprawnione stuzby w

zakresie realizowanych przez niego ustug.

6. Wykonawca zobowiazany jest do pokrywania kosztow nieprawidtowych wynikow
czystosciowych badan bakteriologicznych.

i i Wykonawca na bazie kuchni Zamawiajacego nie moze przygotowywaé i dostarczaé
positkow do innych odbiorcow, ani wykorzystywaé w tym celu urzadzen stanowiacych jej

wyposazenie.

Data i podpis osoby uprawnionej do wystepowania w imieniu Wykonawcy
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Zalgeznik nr 5 do SIWZ

Wykaz uslug

wykonanych lub wykonywanych ustug w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu
skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy — w tym okresic.
$wiadczenia co najmniej 1 tozsamej uslugi calodziennego zywienia w zakladach opieki
zdrowotnej. szpitalach, zakladach opiekunczo-leczniczych. domach pomocy spolecznej.
domach opieki (z wylaczeniem uslug cateringowych) prowadzonej w formie positkow
przygotowywanych w kuchni mieszczacej si¢ na terenie danej instytucji o wartosci nie
mniejszej niz 1.000.000.00 z! brutto . z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i
odbiorcow, oraz zalgczeniem dowodow potwierdzajacych, ze ustugi te zostaly wykonane
lub sg wykonywane nalezycie. Ocena spelnienia warunku zostanie dokonana na podstawie
wykazu uslug potwierdzonych dowodami nalezytego wykonania zamowienia.

Lp. Odbiorca Przedmiot Wartosé Data wykonania
zamoéwienia Zamowienia

Uwaga!

Nalezy zalgezyé¢ dowody czy ustugi zostaly wykonane lub sg wykonywane nalezycie

W przypadku gdy Zamawiajgcy jest podmiotem, na rzecz ktorego, uslugi wskazane w
wykazie zostaly wczesniej wykonane, Wykonawca nie ma obowigzku przedkiadania
dowodow.

.................... sssssasans . . -

Miegjscowosc, data podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy



Wykaz oséb,
ktore beda uczestniczy¢ w wykonywaniu zaméwienia
potwierdzajacy spetnianie warunku, o ktorym mowa w pkt. 9.3 SIWZ

Zalacznik nr 6 do SIWZ

Ip.

zakres

nazwisko i kwalifikacje
imie zawodowe pal a'n_]_:ch
czynnosci

Doswiadezenie
(min. 3 lata)*

podstawa
do dysponowania osobg

Oswiadczam, ze osoby wskazane w wykazie posiadaja wymagane kwalifikacje i uprawnienia, okreslone w

pkt. 9.3 SIWZ.

Uwaga:

1. W kolumnie ,podstawa do dysponowania osobq” nalezy okresli¢ stosunek prawny lgczgey wskazang

osobe z Wykonawceg, np. umowa o prace, umowa o dzielo, itp.

2. W przypadku, gdy wskazana osoba bedzie oddana Wykonawcy do dyspozycji przez inmy podmiot, w
kolumnie ,, podstawa do dysponowania osobg” nalezy okresli¢ stosunek prawny lgczqcy wskazang osobe z

Wykonawcq jako ., zobowigzanie innego podmiotu”.

3. W przypadku wskazania w wykazie 0séb oddanych Wykonawcey do dyspozycji przez inne podmioty, do
oferty nalezy dolgczyé pisemne zobowigzania tych podmiotéw do oddania Wykonawcy do dyspozycji

wskazanych o0sob.

* Dot. wylacznie dietetyka
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